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2 EL Butter

eine Rolle Blz

1 Apfel
25 g Zucker
1/2 TL Zimt
‘Puderzucker zum Bestreue

- Backofen auf 200 Grad vorheizen. Blatterteig
- ausrollen und langs in 4 Streifen schneiden. In
_ einem kleinen Topf Butter so lange schmelzen, bis
sie leicht braun wird. Die Blatterteigstreifen mit der
Butter bestreichen. Zimt und Zucker mischen und
den Teig damit | ' :

-

"fel waschen,
L sehr dunne Spalten schneiden, denn dann lasst
iIch der Teig besser rollen. Apfelspalten mit der
funden Seite nach oben auf die Teigstreifen legen,
sodass mindestens die Halfte {iber den Rand ragt.
Y

eden Streifen von einem Ende her fest aufrollen
'den Boden am Ende zusammendriicken. So
t man die Rosenform. Damit die Form rund
ot, den Teig mit Apfel in eine Muffinform
icken. Fiir etwa 35-40 Minuten im Ofen backer
e Muffins nach 5-10 Minuten mit Alufolie

decken, so verbrennen die Apfel nicht.
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